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LALLEMAND BREWING
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Notes : ¢ = Saccharomyces cerevisiae var. chevalieri | d = var.diastaticus ou activité diastatique | 1 (Glucoamylase) | L =levure var.Lachancea |

Avis de non-responsabilité : suggestions de styles sur la recommandation de Biere-Appro.

M- = Maito(tri)ose neg.



